
Cards only Est. 2006

Mezze serviert mit Pitabrot G     2,00 Euro pro Stück

Montag bis Freitag von 11.30 bis 22.00 Uhr • Samstag von 17.00 bis 23.00 (Küche bis 22.00 Uhr)

Dreierlei Mezze 
Hummus Kichererbse, 
Muhammara, Feta-Zaziki G, S, L,H,N 

- mit Sauerteigbrot	  10,50	
- mit Pitabrot	 	    9,50

Marinierte Oliven 	     5,00 
mit Tahina S, (VE)

Hummus 
mit Kichererbsen, Za´atar und 
Olivenöl  V, Ve, S                        6,50 
• mit Rinderfilet	 S               11,00 Batata Harra	 	      8,00 

Scharfe Kartoffel mit  
Koriander und Safran-Aioli VE, E, S	  

Marokkanische Zigarren 7,00 
mit Mangold, Lauch, Pinien-
kernen, Kaschkawal-Käse und 
Tahina S, L, G, VE

Jerusalem-Salat                   9,00 
gegrillte Avocado, rote Zwiebel, 
Gurke, Tomate, Petersilie, Minze, 
Rauchmandel, N, VE 
• große Portion	 	     16,00 

Caesar Salad 
Hähnchen vom Holzkohlegrill, 
Anchovis, Parmesan, Stielkaper,  
Ei, Tomate, Croutons, G, F, E, L 

• kleine Portion	 	   10,00 
• große Portion	 	   17,00

Baba Ganoush		    7,00 
gegrillte Aubergine, Tahina S, V 

Gebackener Halloumi	    8,00 
mit Honig, Safran und Ingwer VE, L  

Bãmia Bil-Laymoun 
Okra mit Tomate, Petersilie,  
Knoblauch und Zitrone VE,   8,00Muhammara	    	    7,00 

Paste aus Paprika und Nüssen 
N, G 

Hauptgerichte

Falafel  	 	    8,00 
mit Minzjoghurt und Sumach- 
Zwiebeln VE, L, H

Ofengerösteter 	  21,50 
Blumenkohl mit Tahini, 
Koriander, Granatapfelkernen und 
ZaZa'atar, Olivenöl V, G, S

Kräuterfalafel 		 21,50 
mit Minzjoghurt, Sumach-
Zwiebeln, Shatta-Chilipaste,  
Salat VE,G, L, 

Kofta 	 	 	  25,00 
von Lamm und Rind mit 
Kichererbsen, Hummus, 
Salzzitrone, Shatta-Chillipaste, 
gegrillter Tomate, Zwiebel, 
Peperoni S, G, H, N

Burrata	 	 23,00 
mit Harissa-Aubergine, Tomaten-
Knoblauch-Confit, Oliven, 
Petersilienöl, Granatapfelkernen 
und Sauerteigbrot 
L, VE, G

Grandma`s Shakshuka        25,50 
mit Merguez oder Halloumi, Ei, 
Tomatensauce, Fetaschnee, Petersilie, 
Chili, Knoblauch, Olivenöl, Pita E,S, L  	

Chicken Musakhan	 26,50 
Levantinisches Brathähnchen mit 
Sumach-Zwiebeln auf  geröstetem 
Milchbrot, Mandeln, Granatapfel, 
Minzjoghurt L, G, N Dorade 	 	         27,00 

vom Holzkohlegrill, Harissa, 
Tahina, Batata Harra, Salzzitrone und 
Knoblauch-Peperoni F, S 

Rinderfilet 	 	        32,00 
mit Freekeh-Risotto, Matbucha  
Sauce, gerösteten Mandeln und 
Granatapfelkernen N, G 

Rote Bete 	 	    21,00 
mit orientalischen Gewürzen, 
Labneh-creme, Spinat, 
karamellisierte Wallnüsse, 
Kirschtomaten, Halloumi und 
Za’atar Vinaigrette L, S, VE, N

V = Vegan, M= Meeresfrüchte VE = Vegetarisch, F= Fisch, L= Lactose, G= Gluten, N= Nüsse, E= Ei, S = Sesam, H = Hülsenfrüchte, Su = Sulfate

Family Style! 
Acht Gerichte zum Teilen - unser Küche wählt die Favoriten 
aus. Ab 4 Personen für je 35,00 Euro.

Kürbis Kibbeh  	       7,00 
mit Spinat und Feta  
G, L, S 


